
 

Dalle filiere circolari all’ospitalità responsabile: ecco i vincitori dell’Hotel Sustainability Award 2026  

 

Dalla valorizzazione delle risorse all’inclusione sociale, fino a nuovi modelli di ospitalità sostenibile: premiati 

i vincitori dell’Hotel Sustainability Award 2026, il riconoscimento promosso da Fiera Bolzano che premia le 

realtà capaci di tradurre la sostenibilità in azioni concrete e innovative. 

 

Bolzano, 20. ottobre 2026 – La premiazione si è svolta durante la giornata inaugurale della 50ª edizione di Hotel. 

Giunto alla sua ottava edizione, l’Hotel Sustainability Award conferma il proprio impegno nel valorizzare le buone 

pratiche ambientali e sociali lungo la filiera dell’ospitalità, del design e della ristorazione. 

 

Categorie e giuria  

Il premio si articola in cinque categorie: tre dedicate agli espositori – Sustainable Food & Drink, Circular Product 

Design e Sustainable Technology – e due rivolte agli operatori turistici e alberghieri – Sustainable Tourism 

Pioneers 360° e Better Together. I 75 progetti candidati sono stati valutati da un comitato composto da 

professionisti ed esperti in ambito ambientale, scientifico, accademico e turistico. La giuria 2026 è stata 

presieduta da Sonja Abrate, direttrice di Ökoinstitut Alto Adige, e ha coinvolto: 

• Silke Raffeiner, consulente specializzata in alimentazione, ambiente e salute presso il Centro Tutela 

Consumatori Utenti; 

• Michael Riedl, vicedirettore dell’Istituto Fraunhofer Italia; 

• Aart Van Bezooijen, professore di Material Driven Design presso la Libera Università di Bolzano; 

• Hannes Waldmüller, coach di sostenibilità per destinazioni turistiche presso IDM Alto Adige; 

• Anna Atz, consulente di sostenibilità presso HGV. 

 

Anche nel 2026, l’Hotel Sustainability Award affianca al riconoscimento un supporto concreto per dare visibilità 

ai progetti premiati e favorirne lo sviluppo. 

 

I progetti vincitori dell’Award 

 

Per la prima volta, il riconoscimento nella categoria Sustainable Tourism Pioneers 360° è stato assegnato a una 

realtà al di fuori dell’Alto Adige. A conquistarlo è Il Borro, in Toscana, aprendo nuove prospettive per una 

partecipazione sempre più ampia e rappresentativa del panorama nazionale. Il comitato ha giudicato 

positivamente il restauro di un borgo medievale che contribuisce alla conservazione del patrimonio storico e alla 

valorizzazione del territorio, anche attraverso la creazione di opportunità occupazionali e il coinvolgimento delle 

imprese locali. Il secondo posto se lo aggiudica Camping & Restaurant Moosbauer. Il podio si completa con 

Theiner's garten: Das Biorefugium, primo hotel certificato Demeter in Italia. 

 

Il riconoscimento nella categoria Better Together va all’Hotel Plunhof in Val Ridanna, che ha convinto la giuria 

con un progetto di economia circolare capace di coniugare riduzione dei rifiuti, valorizzazione delle risorse e 

inclusione sociale. Al secondo posto c’è Bergler Acker a Tires al Catinaccio, l’orto comunitario di circa 450 m², 

mentre il terzo posto va a FinKa by VISO, il progetto di riqualificazione a Malles/Venosta che ha trasformato un’ex 

caserma in un ostello culturale, luogo d’incontro per tutta la comunità. 

 



 

Per le categorie riservate agli espositori, il premio per la categoria Sustainable Food & Drink è stato assegnato a 

Caffè Espresso Bio Cremoso di Altromercato - Mandacarù, per un progetto che coniuga il sostegno alle comunità 

agricole locali con la coltivazione biologica e la trasparenza ambientale.  Il secondo e terzo premio è andato 

rispettivamente ai Funghi biologici pregiati dell’Alto Adige dell’azienda KIRNIG, distribuiti da Wörndle 

Interservice e al Marchio di qualità Regio Select di Gastrofresh che rappresenta prodotti regionali, un’origine 

trasparente e filiere corte. 

 

A vincere la categoria Circular Product Design è stato il prodotto AP•PEEL dell’azienda Prima: la proposta 

trasforma le vinacce di mela, sottoprodotto della produzione di succhi e mosti, in una pantofola da hotel 

progettata per essere compostabile. Si sono aggiudicati il secondo e terzo posto rispettivamente la Cassetta 

riutilizzabile KØLD dell’azienda KOLD e le attrezzature per il fitness WATERROWER |NOHRD di Waterrower Italia 

(distributore). 

 

Il premio per la categoria Sustainable Technology è stato assegnato alla Panetteria solare Profanter Natur-

Backstube, panificio che produce pane con materie prime biologiche locali e regionali e lo consegna con veicoli 

elettrici. Il secondo posto del podio è stato occupato da Creatus.Cloud dell’azienda omonima. A classificarsi al 

terzo posto è Sphera di Aura System.  

 

Hotel Sustainability Award si conferma uno strumento per dare visibilità alle realtà che trasformano la 

sostenibilità in azioni concrete, promuovendo l’innovazione, la collaborazione e la diffusione di buone pratiche. 

 

 

 

 


